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Un nuovo appuntamento con
Ragionar di Gusto

Giovedi 13 maggio 2010
ORE 18.30 IN SALA PUNT E MES

Torino, 11 Maggio 2010. || Centro Alimentare BUONI PRODOTTI, azienda storica torinese
leader di settore in Piemonte e nel nord ltalia, fondata nel 1949 da Luigi e Gianfrancesco Bosco,
partecipera come partner tecnico con tutti i suoi brand piu famosi, tra i quali IL BUON RISO, LA
BUONA POLENTA e LA CASALINGA, alla rassegna gastronomico-culturale Ragionar di Gusto,
promossa da Slow Food e dalla rivista Extratorino.

La scelta del Centro Alimentare BUONI PRODOTTI di partecipare come partner a tutti gli eventi di
Ragionar di Gusto, programmati a cadenza mensile per tutto il 2010, fornendo i propri prodotti
per la preparazione degli aperitivi e per le cene a tema ideate ed interpretate dallo chef Ugo
Fontanone, deriva dalla volonta da parte dell’azienda di condividere la visione e la filosofia del
buon cibo e delle buone materie prime, che sia Slow Food, sia Extratorino desiderano promuovere
e valorizzare attraverso questa serie di eventi.

Un’occasione perfetta per parlare di tradizioni italiane, gusto, arte culinaria classica e moderna,
materie prime eccellenti del territorio piemontese, sicurezza alimentare, personaggi famosi della
nostra societa, Storia e cultura, oltre che un rilassato momento conviviale da trascorrere in buona
compagnia nella cornice delle sale del Museo Carpano, che ospiteranno gli eventi Iriungo il corso
dell’anno.



Ciascun appuntamento si aprira alle ore 18.30 presso la sala Punt e Mes del Museo Carpano
ospitato da Eataly, con una Tavola rotonda condotta da Luca laccarino, direttore di Extratorino e
Guido Boveri, presidente di Slow Food Piemonte e Valle d’Aosta, i quali accompagneranno e
stuzzicheranno l'ospite protagonista del tema della serata, contando anche sul contributo del
pubblico presente in sala, spesso chiamato a rendere la propria testimonianza, a seconda
dell’argomento proposto dall’evento.

Come la tradizione di Ragionar di Gusto vuole, dopo I'incontro intorno alla Tavola (rotonda) si apre
il buffet dell’aperitivo, offerto gratuitamente al pubblico.

La serata prosegue alle 20.30 con una cena a tema a numero limitato, nella sala attigua preparata
per I'occasione dallo staff della Taverna di Fra’ Fiush, del patron Ugo Fontanone. Una cena su
prenotazione, dal costo di 50 euro tutto incluso, studiata con creativita, a misura dell’'ospite e del
tema del giorno.

Per la serata di esordio del 13 Maggio 2010, dedicata a Fabrizio De André, IL BUON RISO sara
presente con due dei suoi prodotti di punta: le gallette di riso e di mais, protagoniste di un
gustoso aperitivo accompagnato da una serie di salse tradizionali della Liguria e il riso Roma,
materia prima eccellente che sara utilizzata per una speciale Torta di riso ligure, rivisitata e
proposta da Ugo Fontanone.

IL MENU

Frittua de pigneu

Torta di riso ligure

Calamari ripieni

Lasagne da fiddia ai quattro tucchi

A cimma

Frittura di cervella e carciofi di Albenga
Sformato di lavanda

Vini: Pigato Domé 2009 e Pigato Sogno 2008 dell’Azienda Agricola VisAmoris di Imperia

INCONTRO E APERITIVO: INGRESSO LIBERO AL PUBBLICO
CENA TEMATICA SU PRENOTAZIONE: 50 EURO A PERSONA, INCLUSE BEVANDE

Prenotazioni per la cena sul sito www.eatalytorino.it

UFFICIO STAMPA BUON RISO
Paola Ganci
Cell. + 39 347 9493701

ufficiostampa@ilbuonriso.it
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